APARTAGLP

L'ORIGINALE

Focaccia, huile d’olive, origan, sel

LA TRILOGIE

Focaccia, pesto, stracciatella, tomates cerises

L’ANTIPASTI

Focaccia, houmous, duo de tapenade d'olives,
fromage frais

PLANCHE DU MAQUIS

Charcuteries & Fromages Corses

LNTRELES

SALADE CESAR

Aiguillettes de poulet pané, salade, tomates
cerises, tomme Corse, oignons rouges,
sauce César et sa Focaccia

SALADE BURRATA

Burrata avec ses tomates anciennes
et son huile d’olive, pesto, creme Balsamique
et sa Focaccia

SALADE DE CHEVRE CHAUD

10,00€
19,00€

24,00€

28,00€

18,00€

19,00€

FACON AMBRUCCIATA DU PIZZAIOLO  19,00€
Salade, tomates cerises, pancetta,

ambrucciata de chévre, huile d'olive, pesto,

créme Balsamique

BUMBATA TERRA 19,50€

Burrata, jambon cru Corse, tomates cerises, mesclun,
tomme Corse, sel, poivre, miel, pesto, créeme Balsamique

BUMBATA MARE 19,50€

Burrata, saumon fumé, tomates cerises, mesclun,
parmagiano, sel, poivre, miel, pesto, créme Balsamique

TARTARE DE BOEUF A L'ITALIENNE

Parmesan, pesto, tomates confites, roquette

TARTARE DE LA MER AUX AGRUMES  24,00¢

ENEANT soen
———  14,00€

Pizza Bambino (en forme de lapin)

ou Cordon bleu maison ou Poisson pané maison
Garniture au choix :

Frites - Salade - Penne - Ratatouille

Glace - Sirop

22,00¢

MOYENS DE PAIEMENT

T o= oficker, Lo

PLATS

NOS VIANDES
PALERON DE BOEUF CONFIT 23,00¢€
ENTRECOTE (environ 300 g) 31,50€
BROCHETTE DE BOEUF 26,50€

(coeur de Rumsteak) Poivrons, oignons, tomates

RIB’S DE PORC (environ 500g)

Sauce barbecue Maison

COTE DE BOEUF (Tkg) (pour 2 personnes) 70,00€

27,00€

NOS POISSONS

FILET DE LOUP 29,00€
Sauce au choix : bisque ou vierge

PAVE DE THON 26,50€
Sauce au choix : bisque ou vierge

NOS RISOTTO

RISOTTO DE GAMBAS 27,50€
Créme de crustacés

RISOTTO DE TRUFFES 30,00€

1 accompagement au choix :
frites maison, pommes de terre grenailles, ratatouille, penne, risotto
1 sauce au choix : gorgonzola, poivre, échalotte, forestiére, barbecue
Supplément sauce : +2,5€ - Supplément accompagnement : +5€

NOS PATES POIATTI 100% SICILIANA et ses sauces

PENNE AU GORGONZOLA 19,00€
LINGUINI ALLA VERA CARBONARA 22,00€
Parmesan, jaune d’oeuf, guanciale

RAVIOLE DE LA MER 23,00€
RAVIOLE TRUFFES ET RICOTTA 25,00€
LINGUINI PARMIGIANO 25,50€
Dans sa meule de parme

LES PLATS DU CHEF

CANNELLONI DE VEAU 22,00€
CORDON BLEU DU CHEF 23,00€

Escalope de poulet, jambon blanc, Tomme Corse

SAUTE DE VEAU ET SA POLENTA 24,00€

Tous nos plats sont réalisés & base de produits frais - Liste des allergénes sur la carte

PlZ/ZLE

MARGARITA 12,50€
tomate, mozzarella fior di latte,

basilic, huile d'olive

NAPOLITAINE 13,50€
tomate, mozzarella fior di latte,

anchois, cépre, huile d'olive

PROSCIUTTO 14,50€
tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc
REGINA 16,50€
tomate, mozzarella fior di latte,
champignons, jambon blanc

INFERNO 16,50 €
tomate, mozzarella fior di latte,

chorizo, poivrons, oignons confits
PARMIGIANO 16,50 €

tomate, mozzarella fior di latte,
aubergines grillées, copeaux de parmesan

QUATTRO FORMAGGI 17,00€
tomate, mozzarella fior di latte,

cheévre, gorgonzola, parmigiano
PISTACCHIO 19,50€

créme, mozzarella fior di latte, mortadelle,
pesto de pistache, stracciatella, éclats de
pistache

MARIA 19,50€
tomate, mozzarella fior di latte, roquette,
lonzu, tomme Corse, tomates cerises,

éclats de canistrelli, créme balsamique,

huile d’olive

CALZONE 16,50€
tomate, mozzarella fior di latte,
champignons, jambon blanc, oeuf
CARBONARA 16,50€

créme, mozzarella fior di latte, pancetta,
parmigiano, jaune d'oeuf miroir

VERDURA 16,50€
tomate, mozzarella fior di latte,

légumes selon arrivage

CAPRA 16,50€

créme, mozzarella fior di latte, chévre,
miel Corse

TARTIFLETTE 17,50€

créme, mozzarella fior di latte, pancetta,
pommes de terre grenailles, reblochon

TRUFFE 19,50€
créme de truffe, mozzarella fior di latte,
champignons, jambon cru Corse

en fin de cuisson

DESSERTSMAISON

Tous nos desserts vous seront
présentés sur ardoise - 9€

PANNA COTTA CARAMEL
CREME BRULEE VANILLE
SALADE DE FRUITS
TARTE CITRON MERINGUEE
TIRAMISU CAFE
MI CUIT CHOCOLAT
DESSERT DU JOUR

CAFE GOURMAND 11,00¢€

VINS

Torraccia “'Lecci’’

Rouge 30€ Rosé 28,50€  Blanc 30€
Petra Bianca “Figari”’

Rouge 27€ Rosé 27€  Blanc 32¢
Comte Peraldi “’Ajaccio”’

Rouge 33€ Rosé 29€  Blanc 35€
Fiumicicoli ’Sarténe’’

Rouge 29€ Rosé 27€ Blanc 31€
Colombu “"Calvi”’

Rouge 31€ Rosé 29€  Blanc 31€
Terra Vecchia “'Stella’

Rouge 25€ Rosé 25€  Blanc 25¢€
Montemagni ’Patrimonio”’

Rouge 28€ Rosé 28€  Blanc 28¢€

Vin au verre 6€
Vin au verre supérieur 11€

NOS SOIRELS
CHANTS CORSES

TOUS LES MARDIS
DE JUIN A SEPTEMBRE

avec
Fred & Nico




